MENU DEGUSTACION NOCHE

(Menu especial noches y festivos)

Aperitivos de bienvenida

La aceituna del Vermut
Croqueta melosa de leche de oveja y jamén Ibérico
Sobrasada vegetal con chips de tubérculos
Yogur de morcilla
Aceite de Oliva Virgen extra Oleum Laguna by Chiron

Mantequilla seleccionada del dia

Primer plato
Rigatoni en carbonara de anguila ahumada, pesto tomate y trufa
Pescado
Merluza en salsa verde piparra cayenay lima
Arroz
Arroz socarrat con vieira y alioli
Carne
Pechuga de pato ahumada en parrilla y zanahoria encominada
Postre
Pantera rosa en escabeche de fresén

Petit four

&3

64 €
(10% I.V.A. incluido)

Cualquier modificacion del ment por intolerancias alimentarias llevara un incremento de 4 €
Los menus estaran sujetos a cambios por temporada

En cumplimiento y aplicacion del reglamento Europeo 1169/2011 sobre alergias en los alimentos,
rogamos que si padece cualquier tipo de alergia alimenticia, nos lo indique para poder informarle.



