
     
 

 
 

MENU DEGUSTACION A LA CARTA 
 

BIENVENIDA 

Croqueta melosa de leche de oveja y jamón Ibérico. 

Crujientes de churrería, emulsiones marinas, vegetales y sobrasadas 

Hogaza de pan madura y grisinies crujientes. 

Selección de mantequillas y aceite de oliva de la comunidad de Madrid. 

Aceituna de Campo Real esférica. 

Buñuelo de queso, trufa y tomillo. 

Tartar de asadillo sobre patata soufflé. 

Patata a la importancia, berberecho y panceta. 

Yogurt de morcilla. 

 

 

 

PRIMEROS PLATOS PARA ELEGIR  

(Uno de ellos por persona) 

 

Terrina caramelizada de foie, membrillo, queso, manzana verde y perdiz en escabeche de naranja 

 

Arroz socarrat de vieiras y alioli 

 

Rigatoni a la carbonara de anguila ahumada, pesto, confitura de tomate y duxelle de setas y trufa 

 

 

SEGUNDOS PLATOS PARA ELEGIR  

(Uno de ellos por persona) 

 

Entrecot de vaca madurada a la parrilla, emulsión de brócoli y su chimichurri 

 

Merluza en salsa verde de espinacas, lima y cayena 

 

Rabo de toro deshuesado con tuétano de queso de Campo Real, manzana verde y setas 

 

 

 

 

 

 
 

98.00€ 
 

Cualquier modificación del menú por intolerancias alimentarias llevara un incremento de 4 € 

Todos nuestros menús están sujetos a cambios de acuerdo a la disponibilidad de los productos. 
 

En cumplimiento y aplicación del reglamento Europeo 1169/2011 sobre alergias en los alimentos,  
Rogamos que si padece cualquier tipo de alergia alimenticia, nos lo indique para poder informarle. 

 
 


