
 
 
 

 
MENU DEGUSTACION A LA CARTA 

 
Nuestro menú degustación a la carta nace desde la necesidad del cliente de experimentar por completo la filosofía 

de Ruta por las Vegas reduciendo el tiempo de la comida y decidiendo el mismo la mayor parte de su menú. 

 

Aperitivos de Bienvenida 

La aceituna del Vermout 

Croqueta melosa de jamón Ibérico 

Hogaza de pan madurada, mantequillas y selección de aceites. 

Curri verde de guisante lagrima 

La importancia de la patata 

Brioche trufado 

Tasajo de cervatillo ahumado 

Presa Ibérica en mantequilla de orza 

Yogur de morcilla 

 

Primeros platos 

(A elegir uno solo de ellos) 

 

Terrina caramelizada de foie, queso, membrillo, manzana verde y perdiz en escabeche de naranja 

Acompañada de grisinies, regaña y brioche de mantequila 

_ 

Arroz socarrat de vieira y alioli 

_ 

Trilogía de elaboraciones de la gamba blanca de Huelva 

 

Segundos platos 

(A elegir uno solo de ellos) 

 

Entrecot de vaca madurada a la parrilla, texturas de patata y pimienta verde 

_ 

Pavía de bacalao crujiente acompañada de un guiso de sus callos a la madrileña 

_ 

Lubina atlántica sobre curry fresco de vainas, hierbas y yogurt. 

 

 
98 € por persona (10 % I.V.A. incluido) 

 

 
 

En cumplimiento y aplicación del reglamento Europeo 1169/2011 sobre alergias en los alimentos,  
rogamos que si padece cualquier tipo de alergia alimenticia, nos lo indique para poder informarle. 

 
 


